
 Склад Гудман : 
Рыбопродукция мороженая кг Дата вылова короб Цена* 

Корея 
С подхода на 19.11.26 

Скумбрия н/р, 500-700 объём сентябрь 2026 1/20 310 

     Склад Диомид : 
Рыбопродукция мороженая кг Дата вылова мешок Цена* 

СТР «Мастер» 
Кета ПБГ, нерест. изм., 2 кг+ 1 888 сентябрь 2026 1/16 780 
Икра горбуши ястычная 90 сентябрь 2026 1/22,5* * 
Икра кеты ястычная 540 сентябрь 2026 1/22,5* * 
Скумбрия н/р, Приморская 64 июль 2026 1/16 200 

РМС «Линдгольм» 
Икра горбуши ястычная 112,5 июль 2026 1/22,5* * 

* короб  

 Склад Далькомхолод : 
Рыбопродукция мороженая кг Дата вылова мешок Цена* 

ООО «Скит» 
Кета ПБГ с нерест. изм., MIX, 1-4 кг объём июль 2026 1/20 780 
Кета ПБГ, L, 3,5 кг+ 20 июль 2026 1/20 790 
Кета ПБГ, S, 1-2 кг 4 280 июль 2026 1/20 790 
Кета ПБГ с поврежд., MIX, 1-4  кг 4 160 июль-август 2026 1/20 770 

* Цена на складе с учетом НДС

     Склад ДВ Порт : 
Рыбопродукция мороженая кг Дата вылова мешок Цена* 

БАТМ «Тумнин» 
Сельдь т/о н/р, 25+ объём октябрь 2026 1/22 90 



 
       Беспалов  Михаил 

  тел. +7–914–703–27–20   
  Электронный адрес:  mixmix2001@mail.ru      
 
 
 
 
 

Фото и контрольные работы прикреплены ниже 
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Inspection report (Mackerel 500-700g)

1 box random sampling before freezing

Production / Inspection date : 2026/09/13

Place of Inspection : BFM

sample 1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 count Weight %

600 up 878 854 816 811 790 763 757 741 738 729 725 715 712 710 709 709 706 705 698

689 676 668 660 637 614 601 26        18,811    94%

500 up 597 594

2          1,191      6%

400 up

-          -              0%

Total 28        20,002    100%

avg. 714

fish is in normal condition

feed remain mostly digested 

mainly 28-30 fish



19%



РЫБОЛОВЕЦКАЯ АРТЕЛЬ (КОЛХОЗ) ИМ. 50 ЛЕТ ОКТЯБРЯ

БАТМ «Тумнин»

СЕВЕРО-ОХОТОМОРСКАЯ ПОДЗОНА. 

Контрольная работа : Определение размерного ряда. 

26.10.26 г.

1. П- 7 Сельдь т/о н/р жирная мороженая (25 +)

2. П- 8 Сельдь т/о н/р жирная мороженая (27 +)

1. Вес одного места —11130 гр.
2. Вес одног места -  11210 гр.

Размерный ряд.

1. 23
см

24
см

25
см

26
см

27
см

28
см

29
см

30
см

31
см

32
см

33
см

34
см

35
см

36
см

37
см

штук

25+ - - 21 24 2 46

2. 23
см

24
см

25
см

26,5
см

27
см

28
см

29
см

30
см

штук

27+ - - 7 26 3 36

1. ( средняя навеска — 242 гр. )

2. (средняя навеска — 311 гр.)

Старший мастер обработки Кравчук А.П.



Р О С С И Я  / R U S S IA  /
Ры боловецкая а р тель (колхоз) им. 50 л е т  Октября
Rybolovetskaya artel (k o lkh o z) im. 50 let Oktyabrya MvPCKs.i' к^ л х ^уЗ

682863, Хабаровский край, Ванинский район, с.Датта, ул.Набережная, 4, ■ 
стр.1/Ь.1,4, Naberezhnaya str., v. Datta, Vaninskiy district, Khabarovskiy kray 

Т е л ./Tel. +7(42137)23299 Email: fishartel50@ yandex.ru 
И зготовлено / Producer/

Б А ТМ  "TyiVIHHH“ /F/V"TUIVININ" C H -218 
/RU-027/BS03007/CRUS18F V 1901300052/ R K -1 -218

М О Р О Ж ЕН Н А Я  П И Щ Е В А Я  Р Ы Б Н А Я  П РО Д УК Ц И Я  П а р т и я -7  
Frozen food fish  products / ™ ^ Й с п ё .Ф 1 т  lo t / ® #  № -7
СЕЛЬДЬ ТИХООКЕАНСКАЯ

МОРОЖЕНАЯ НЕРАЗДЕЛАННДЯ КРУПНАЯ ЖИРНАЯ ГЛАЗИРОВАННАЯ ЧИСТОЙ МОРСКОЙ ВОДОЙ 
Блочной заморозки block freezing 

PACIFIC HERRING W/R /
frozen, glazed by sea water (clupea pallasii) смена-2

Г О С Т  / G O S T  / 3 5 2 7 3 -2 0 2 5
Масса нетто (без массы глазури): 22 кг. (2х11кг.) Net W e ig h t/ / ^ Я / : 2 2 к д.(2 х1 1 к д ./^Я )

Размерный ряд/ qradation / Ш Ш  25+ |сорт: первый / Grade / first 1— Ш  
ДАТА ИЗГОТОВЛЕНИЯ / Production date/ 2026.10,26
ГОДЕН ДО / Best before / e i t  0  Jffl : 2027.10.25

Масса глазури не более 5% о т  массы нетто глазированной рыбы.
Glaze w eight is not more thao 5% of net weight./ / Яй'/бИ

Хранить при температуре не выше -18 С  / Store at -18 С  or below / -1 8 " С Д Т
Район промысла:Северо-Охотоморская подзона, 6105.1/Caugh in FAO 61 / (ЖТ/ТЕ41:®),чИвЛ!ЙЯ8 

Способ производства/Producbon method/di/^7i^: Морская рыбалка/Sea nshingf/S-ttS^ •
Destination/ : T H E  P E O P L’S R EP U B LIC  O F  CHINA/

m

РОССЙЯ / RUSSIA /
Рыболовецкая артель (колхоз) им. 50 лет Октября 
Rybolovetskaya artel (kolkhoz) im. 50 let Oktyabrya 

6S2863, Хабаровский край, Ванинский район, с.Датта, ул.Набережная, 4, стр.1/Ь.1,
Naberezhnaya str., v. Datta, Vaninskiy district, Khabarovskiy kray 

Тел./Tel. +7(42137)23299 Email: fishartel50@yandex.ru 
Изготовлено / Producer /

БАТМ "ТУМНИН" / F/V "TUMNIN" / CH-218 
/RU-027/BS03007/CRUS18FV1901300052/RK-1-218

М4^РСКаи К4»ЛХ&3

П а р т и я -8  
lo t / ® #  № -8

М О Р О Ж ЕН Н А Я  П И Щ Е В А Я  РЫ Б Н АЯ  П Р О Д УКЦ И Я
Frozen food fish p ro d u c ts / / % ^ й й в ф | й

СЕЛЬДЬ ТИХООКЕАНСКАЯ
МОРОЖЕНАЯ НЕРАЗДЕЛАННАЯ КРУПНАЯ ЖИРНАЯ ГЛАЗИРОВАННАЯ ЧИСТОЙ МОРСКОЙ ВОДОЙ 

Блочной заморозки block freezing 
PACIFIC HERRING W/R /

frozen, glazed by sea water (clupea pallasii)
Г О С Т  / G O S T  / 3 5 2 7 3 -2 0 2 5  сорт: п е р в ы й /Grade: first
Масса нетто (без массы глазури): 22 кг.(2х11кг.) Net W eight / ^ Я  /: 22kg.(2x11 кд./й1>Я)

Размерный р яд / gradation / 27+ смена-2
Д А Т А  И З Г О Т О В Л Е Н И Я  / Production date / 0 | й :  2026.10.26
ГОДЕН ДО / Best before / : 2027.10.25

Масса глазури не б олее 5% от массы нетто глазированной рыбы.
Glaze w eight is not more than 5% of net w eight/ / Й ^ й ж Т ^ ё й / Ц г Я й ^ б ^

Хранить при температуре не выше -18 С  / Store at -18 С  or below  / -18’С 1 а т
Район промысла:Северо-Охотоморская подзона, 6105.1/Caugh in РАО 61 / (А¥5¥Е4ЬЙ),?ВЩ/ХЙ;Ж 

Способ пронзводства/ProducUon method/£r::^%: Морская рыбалка/Sea П5Ь т д / $ ± 16Й
Destination/ S W lft : T H E  P E O P L 'S  R EP U B LIC  O F  CHINA/ Ф Й Л Е Й Я Ш

mailto:fishartel50@yandex.ru
mailto:fishartel50@yandex.ru












 

 

 



 



 



 



 



 



 

  



 



 

 

 



 

 

 



 

 


